TEST DUALNEJ KVALITY POTRAVINARSKYCH VYROBKOV PREDAVANYCH NA UZEMi SLOVENSKEJ REPUBLIKY A RAKUSKA

Bratislava, september 2017

Ministerstvo pddohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky zadalo aj v roku 2017 Statnej veterindrnej potravinovej sprave Slovenske]j republiky
ulohu porovnat kvalitu potravinarskych vyrobkov predavanych pod rovnakym ndzvom a rovnakou znackou v maloobchodnych prevadzkarniach na Gzemi
Rakuskej republiku a Slovenskej republiky. Regiondlne veterindrne a potravinové sprdvy Bratislava a Senec vykonali v mesiaci jul 2017 odber vzoriek
v maloobchodnych prevadzkarniach a skladoch v Bratislave a v Senci. SVPS SR vykonala ndkup rovnakych vyrobkov v Rakusku vo Viedni. V €ase jul az august
2017 bolo vykonané senzorické a analytické posudzovanie vyrobkov v Statnom veterindrnom a potravinovom Ustave Dolny Kubin - VPU Bratislava.

Spolu bolo porovnanych 33 potravinarskych vyrobkov. Vyber bol zamerany na pokrytie r6znych druhov potravin v ¢o najsirSom sortimente. Komodity boli
vyberané aj s ohladom na vysledky predchddzajicich kontrol. Niektoré druhy potravin boli analyzované opakovane, dalsi vyber sa riadil poZiadavkami
o zaradenie aj iného sortimentu ako v predchadzajucom teste.

Z porovnavanych potravinarskych vyrobkov bolo 7 mlieénych produktov, 3 masové vyrobky, 3 rybacie vyrobky, 1 vyrobok zo skupiny pekarenskych vyrobkov,
3 napoje, 2 koreniny, 1 snack, 1 zmrzlina, 1 Skrobovy vyrobok, 1 mrazeny polotovar, 2 cukrovinky, 1 ceredlny vyrobok, 2 druhy orechov, 1 susené ovocie, 4
zeleninové vyrobky.

U vsetkych hodnotenych vyrobkov boli vykonané senzorické skusky, pri ktorych bola hodnotena farba, konzistencia, vona, chut a celkovy vzhlad. V ramci tohto
boli posudzované aj etikety vyrobkov, - uvedenie zloZiek, vyZivovych ukazovatelov, alergénov apod. U jednotlivych skupin boli vykonané laboratérne analyzy
niektorych kvalitativnych ukazovatelov, charakteristickych pre konkrétne skupiny vyrobkov ako napr. obsah masa u masovych vyrobkov, obsah tuku a bielkovin
u mliecnych vyrobkov, pevny podiel —hmotnost konkrétneho vyrobku z celkovej hmotnosti (napr. syry v néleve), pritomnost aditivnych latok — konzervaénych,
sladidiel a farbiv.

Skusky boli rozdelené do Styroch skupin — porovndvanie oznacenia, senzorické analyzy, hodnotenie zloZenia vyrobkov a fyzikdlnochemické ukazovatele.

U hodnotenych vyrobkov boli zistené rozdiely v oznaceni — 18 krat, v senzorickych vlastnostiach 22 krat, v porovnani zloZenia vyrobkov 5 krat a vo
fyzikdlno-chemickych ukazovateloch 17 krat.

Porovnavané vyrobky boli rozdelené do troch skupin:



1. Vyrobky, u ktorych nebol zisteny Ziadny vyznamny rozdiel v sledovanych ukazovateloch.

Do tejto skupiny patria: (6 vyrobkov — 18, 2 %)

Nazov vyrobku v SR Nazov vyrobku v Rakuskej republike
RYBIE PRSTY Z ALJASSKEJ TRESKY, HLBOKOZMRAZENE | 15 FISCHSTABCHENAUS ALASKA-SEELACHSFILET

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické analyzy nie

Nazov vyrobku v SR Nazov vyrobku v Rakuskej republike
SMOTANOVY PUDING S PRICHUTOU BOURBON MILBONA — SAHNE PUDDING MIT BOURBON
VANILKY VANILLE

Mitbona

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické analyzy nie




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

MOZZARELLA, PRIRODNY NEZREJUCI, MAKKY PLNOTUCNY SYR
V NALEVE, 45 % FETT I. TR.

CLEVER MOZZARELLA 45 % FETT I.TR.

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické analyzy nie

Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

JADRA VLASSKYCH ORECHOV

WALNUSSKERNE NATURBELASSEN

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické analyzy nie




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

RED BuLL

RED BuLL

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie

nie

Fyzikdlno-chemické analyzy

Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

HALLOUMI - PRIRODNY POLOTVRDY SYR Z CYPRU, | HALLOUMI MIT MINZE

VHODNY NA GRILOVANIE

TS
<RIDAN@US

- _ Halloum
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ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie

nie

Fyzikdlno-chemické analyzy




2. Vyrobky, u ktorych boli zistené malé rozdiely, ktoré ovplyvnuju kvalitu v mensom rozsahu.

Do tejto skupiny patria: (11 vyrobkov — 33,3 %)

Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

ACTIMEL -JOGURTOVE MLIEKO S L. CASEI DANONE
CNCM

ZloZenie: mlieko jahodova zlozka 5 %
(jahodové pyré 42 %, cukor, prirodné arémy),
glukdza, jogurtové kultury a L. casei Danone®
CNCM 1-1518 v poéte min. 10%°/100 g,

ACTIMEL

Zlozenie: Jogurt, odtucnené mlieko, cukor, 2,1 %
jahody, hroznovy cukor Kultura Lactobacillus
Casei.

IMIERNE ROZDIELY BOLI ZISTENE V OZNACENi VYROBKU.

NA ETIKETE VYROBKU PREDAVANEHO V SR BOLO UVEDENE
MLIEKO, JOGURTOVE KULTURY U VYROBKU PREDAVANEHO
V RAKUSKU BOLO DETAILNEJSIE OZNACENIE MLIECNE)
ZLOZKY - JOGURT, ODTUCNENE MLIEKO A SRVATKA.

V OZNACENi OVOCNEJ ZLOZKY BOLI VYMENOVANE

U VYROBKU PREDAVANEHO V SR: JAHODOVA ZLOZKA 5 %
(JAHODOVE PYRE 42 %, CUKOR, PRIRODNE AROMY),
MLIECNE MINERALY; U VYROBKU Z RAKUSKA 2,1 % JAHOD,
PRIRODNE AROMY

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické analyzy nie




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

BARANIE ROHY

Vzhlad:
v opalizujicom naleve s ojedinelym
vyskytom vlastnych primesi

Farba:
Zlto-zelena

Pach a chut:
kysla, po pouzitom naleve

FRESHONA MILDE PEPERONI

Vzhlad:
v ¢irom naleve

Farba:
Zlto-zelena az zelena

horkasta, kysla po pouZitom néleve

MIERNE ROZDIELY BOLI ZISTENE V OZNACENi VYROBKU.

NA ETIKETE VYROBKU PREDAVANEHO V RAKUSKU SR BOL UVEDENY KONKRETNY
NAZOV VYROBCU, U VYROBKU PREDAVANEHO V SR BOLA IBA INFORMACIA PRE
LIDL, SR.

MIERNE ROZDIELY BOLI ZISTENE V SENZORICKOM POSUDZOVANI - SK: VZHLAD —
NALEV BOL OPALIZUJUCI S OJEDINELYM VYSKYTOM VLASTNYCH PRIMESI;
U VYROBKU PREDAVANEHO V RAKUSKU BOL NALEV CiRY. NALEV MA BYT CiRY,
BEZ PRIMESIi — OPALIZUJUCI NALEV S PRIMESAMI MOZE BYT SPOSOBENY
NARUSENOU SUROVINOU PRED SPRACOVANIM ALEBO NEDODRZANIM
TECHNOLOGICKEHO POSTUPU PRI KONZERVACII VYROBKU.

CHUT BOLA U VYROBKU PREDAVANEHO V RAKUSKU HORKASTA — VO VYROBKU
BOLO VIAC ZELENYCH, TEDA MENEJ ZRELYCH PLODOV

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti

zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické analyzy nie




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

BONDUELLE GOLD ZLATA KUKURICA

Hmotnost obsahu: 340 g
Hmotnost pevného podielu: 285 g
Objem: 425 ml

SACHAROZA: 6,75 %
CELKOVE CUKRY: 7,41 %

BONDUELLE GOLDMAIS

Hmotnost obsahu: 300 g
Hmotnost pevného podielu: 285 g
Objem: 425 ml

SACHAROZA: 7,08 %
CELKOVE CUKRY: 7,62 %

V SENZORICKYCH ZNAKOCH A V ZLOZENi VYROBKU NEBOLI ZISTENE ROZDIELY.

VO VYZIVOVYCH HODNOTACH JE U SK DEFINOVANA PORCIA AKO 140 G, U AT AKO
130 G. U SK JE UVEDENY AJ OBSAH KYSELINY LISTOVEJ AKO VITAMIN B 9, TENTO UDA)J
NIE JE UVEDENY U AT (LEN U BIO BALENIA, KTORE BOLO K DISPOZICII), PRETO NIE JE
MOZNE POROVNAT UVEDENU INFORMACIU.

ANALYTICKY BOL POTVRDENY VY33i OBSAH CUKROV, AKO JE UVEDENE VO VYZIVOVYCH
HODNOTACH.

VYROBCA: U SK JE UVEDENE, ZE VYROBOK BOL VYROBENY V EU A PREDAVAIUCIM JE
ZODPOVEDAJUCA FIRMA V MADARSKU, U AT JE UVEDENA ADRESA VYROBCU
vV NEMECKU.

HmoTNosT u SK 340 G, u AT 300 G, HMOTNOST PEVNEHO PODIELU JE ROVNAKY.

" i
Py
4

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické analyzy
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Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

DR. OETKER - ORIGINAL PUDING — COKOLADA,
AROMA

Farba:
Hneda

Dr. Oetker Original Puding Cokolada/aréma
Puding s cokoladovou arémou

ZLOZENIE: KUKURICNY SKROB, KAKAOVY PRASOK
SO ZNIiZENYM MNOZSTVOM TUKU (17 %), AROMA.

DR. OETKER — ORIGINAL PUDDING —SCHOKOLADE
Farba:

Svetlohneda

Dr. Oetker Original Pudding Schokolade
Puddingpulver Schokolade

ZLOZENIE:, KUKURICNY SKROB, 14 % ODTUCNENE
KAKAO

MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL VYRAZNY FAREBNY ROZDIEL NA
FAREBNOM VYOBRAZENi NA OBALE VYROBKU. NA ETIKETE VYROBKU
PREDAVANEHO V RAKUSKU JE VYOBRAZENIE PUDINGU BLEDSOU
HNEDOU FARBOU AKO U VYROBKU PREDAVANOM V SR.

V 0ZNACENi JE UVEDENE U SK: COKOLADA/AROMA A V ZLOZENi
KAKAOVY PRASOK SO ZNiZENYM MNOZSTVOM TUKU (17 %), AROMA,
NA VYROBKU PREDAVANOM V RAKUSKU JE UVEDENE V NAZVE
COKOLADA A V ZLOZENi ODTUCNENE KAKAO 14 %, BEZ AROMY.
MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATELNY ROZDIEL VO FARBE SK HNEDA, AT SVETLOHNEDA.

U SK JE UVEDENY VYROBCA S ADRESOU NA SLOVENSKU, U AT JE
VYROBOK VYROBENY V RAKUSKU.

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti

zloZenie

Fyzikdlno-chemické analyzy nie




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej
republike

ZISTENE ROZDIELY

GOUDA - POLOTVRDY ZREJUCI
PLNOTUCNY SYR, PLATKY, 48 %

Vzhlad:

na reznej ploche ojedinele
malé vzduchové trhlinky

OBAL — CHYBAJUCI UDAJ O BALENI,
OBSAHU LAKTOZY

SUSINA: 57,1%

TUK: 28,05%
OBSAH TUKU V SUSINE: 49,1 %
so: 1,8%

GOUDA SCHEIBEN

Vzhlad:
Bez trhliniek

OBAL — BALENE V OCHRANNEJ
ATMOSFERE, BEZ LAKTOZY

SUSINA: 58,4 %
Tuk: 30,68 %
OBSAH TUKU V SUSINE:
%

sot: 2,2%

52,5

V 0ZNACENI JE U SK UVEDENE % TUKU V SUSINE A SUSINA, U AT JE LEN % TUKU V SUSINE, ALE JE
UVEDENA AJ INFORMACIA, ZE VYROBOK JE BALENY V OCHRANNEJ ATMOSFERE A ZE JE
BEZLAKTOZOVY.

MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDEN{ ROZDIEL VO VZHI'ADE, KDE U SK BOLI
NA PLATKOCH SYRA VIDITELNE MALE VZDUCHOVE TRHLINKY U AT NEBOLI TRHLINKY ZISTENE.
BALENIE V OCHRANNEJ ATMOSFERE (0BSAH Oz A CO32) A BEZLAKTOZOVOST VYROBKU BOLA
POTVRDENA AJ ANALYTICKY.

ZISKANE ANALYTICKE HODNOTY SUSINY SU U SK 0 3,8 % NIZSIE, AKO JE DEKLARACIA V OZNACENI
A 0 6,7 % NIZSIE AKO BOLI ZISTENE U AT, OBSAH TUKU V SUSINE BOL U SK AJ AT vYSSi AKO JE
DEKLARACIA NA OBALE, U SKJEVYSSio 1,1 % u AT JEVYSSio 4,5 %.

TABULKY VYZIVOVYCH HODNOT SU ROVNAKE, POKIAL IDE O VYJADRENIE NA 100 G. U AT VYROBKU
SU VSAK UVEDENE AJ REFERENCNE MNOZSTVA V % PRE PRIEMERNU DOSPELU OSOBU.
Z VYZIVOVEHO HUADISKA JE PRETO DOLEZITY UDAJ O NASYTENYCH MASTNYCH KYSELINACH, KDE
v AT JE UVEDENE 105 % RM, TEDA DENNEHO MNOZSTVA V 100 G VYROBKU. TUTO INFORMACIU

BY MAL MAT K DISPOZiCIl AJ SK SPOTREBITEL.

Zistené rozdiely

ukazovatel

oznacenie

senzorické vlastnosti
zloZenie
Fyzikdlno-chemické analyzy




Nazov vyrobku v SR Nazov vyrobku v Rakuskej republike ZISTENE ROZDIELY

JADRA KESU ORECHOV CASHEWKERNE NATURBELASSEN MEDzZI OBOMA  VYROBKAMI BOL PRI
SENZORICKOM POSUDENi VNIMATELNY ROZDIEL
Vzhlad: VO VSETKYCH PARAMETROCH V NEPROSPECH
Vzhlad: povrch mierne vrascity VYROBKU PREDAVANEHO V RAKUSKU. JADRA
povrch hladky _ MALI MIERNE VRASCITY POVRCH, SEDO-KREMOVU
Farba: %t::i(rémové FARBU A MIERNE CUDZi PACH S CUDZOU
Zlto-krémova PRICHUTOU.
Pach: JADRA ORIESKOV PREDAVANYCH V SR MALI
Pach: mierne cudzi pach HLADKY POVRCH, ZLTO-KREMOVU FARBU
charakteristicky, bez cudzich pachov A CHARAKTERISTICKU VONU. PRI DOKLADNOM
ROZBORE POSKODENYCH A INAK ZMENENYCH
Chut: Chut: JADIER BOLO  ZISTENE, ZE U VYROBKU
bez cudzich prichutl' s cudzou prichut'ou PREDAVANOM VSR BOLO 16’6 %
. e L POSKODENYCH JADIER (SCVRKNUTE,
Scvrknuté, zvrastené alebo deformované jadra 1,4 % SCV”f”Ute’ zvrastene a'fbo dEf‘_?meVanf_? jadra 0,9% DEFORMOVANE, SKVRNITE A POD.), KVM
Jadra s hnedymi alebo ¢iernymi bodkami 1,1% Jadra s hnedymi alebo ciernymi bodkami 0 % .
Jadrd so zvyskami osemenia 14,1 % Jadra so zvySkami osemenia 9,2 % U RAKUSKEHO 10,1 %.

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie

senzorické vlastnosti

llozene S e
Fyzikdlno-chemické

analyzy




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

MiNI TYCINKY S BANANOVOU PENOVOU NAPLNOU 29 %
CoKOLADY

Sacharéza 29,03 g/100 g

Cukry celkové 48,53 g/100g

CHOCOLATE BANANA MINIS

Sacharéza 31,51 g/100 g

Cukry celkové 51,21g/100g

MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL ZISTENY ROZDIEL
V ZISTENEJ HODNOTE CUKRU A TO U SK 48,53 %,
TEDA NIZSIA 0 5,2 % A U AT 51,21 %, TEDA NIZSIA
0 2,5 % OPROTI ICH DEKLARACII NA OBALE — 53,7
%.

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikdlno-chemické

analyzy
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Néazov vyrobku v SR

N&zov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

SMAZENY ZEMIAKOVY SNACK
SOLENY - POM-BAR

PoM-BARORIGINAL

V OZNACENI U SK AJ AT JE UVEDENE: ,,TOTO BALENIE OBSAHUJE - 2 PORCIE.
JEDNA PORCIA=30 G“, PRICOM U SK JE HMOTNOST 1 BALENIA 50 G, T. ZN. ZE
V JEDNOM BALENi JE 05 G MENEJ, NEZ OCAKAVA SPOTREBITEL PRI
DEKLAROVANI{ VELKOSTI PORCIE.

U AT BOLI POSUDZOVANE BALENIA 65 G A 125 G, U KTORYCH BOLO U 65 G
BALENIA UVEDENE, ZE V BALENI SU 2 PORCIE PO 30 G A U 125 G BALENIA BOLO
UVEDENE, ZE V BALENI SU 4 PORCIE PO 30 G., T. ZN., ZE V KAZDOM BALENI JE
0 5 G VIAC, NEZ OCAKAVA SPOTREBITEL PRI DEKLAROVANI VECKOSTI PORCIE.

M.’N Glutenfrei 3

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti nie
zloZenie nie
Fyzikalno-chemickeé analyzy nie

26




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej
republike

ZISTENE ROZDIELY

IMRAZENY KREM S RASTLINNYM TUKOM S
VANILKOVOU PRICHUTOU BOURBON VANILLA

Farba:

svetlozlta

Pach a chut:
vyrazna po vanilke

GELATELLI BOURBON VANILLE

Farba:
svetlokrémova
Pach a chut:
jemne vanilkova

MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENi VNIMATELNY
ROZDIEL VO FARBE, SK MALA FARBU SVETLOZLTU A AT SVETLOKREMOVU.
U SK BOLA TAKTIEZ PACH A CHUT VYRAZNA PO VANILKE U AT JEMNE
VANILKOVA.

V zLOZENI JE U SK UVEDENE 0,05 % MLETYCH VANILKOVYCH STRUKOV, AT
TOTO MNOZSTVO NEUDAVA.

U SK JE NAMIESTO ADRESY VYROBCU UVEDENY ,,LIDL”, U AT JE UVEDENA
ADRESA VYROBCU.

" BOURBON
VANILLA

BOURBON
VANTLLE

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie
senzorické vlastnosti
zloZenie
Fyzikalno-chemické
analyzy
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Nazov vyrobku v SR Nazov vyrobku v Rakuskej republike ZISTENE ROZDIELY

ROLADA Z TRENEHO CESTA S KREMOVOU 30 % A RUHRKUCHEN — ROLLE MEDzI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
JAHODOVOU NAPLNOU 20 %, ZDOBENA KAKAOVOU VNIMATELNY V CHUTI — SK BOLA SLADKA, PLNKA SLADKO-
TUKOVOU POLEVOU 1 % KYSLA, KYM AT BOLA SLADSIA S VYRAZNEJSIE SLADKO-KYSLOU
Pach a chut Pach a chut CHUTOU PLNKY. TENTO VNEM PODPORUJE ANJ AJ OBSAH
M M CELKOVYCH CUKROV, KTORY BOL U SK 38,27 %, KYm U AT
sladka, sladsia, . o x o
P , . P , BOLO ZISTENYCH 44,42 %, €0 JE CCA 0 6 % VIAC AKO U SK.

(pInka: sladko-kysla) (pInka: vyraznejsia sladko-kysla chut)

VO VYZIVOVYCH HODNOTACH JE U OBOCH VYROBKOV UVEDENY
0,

Cukry celkové 38,27 g/100g Cukry celkové 44,42 g/100g OBSAH CUKROV 38,7 %

HMOTNOST JE U OBOCH VYROBKOV ROVNAKA.

VYROBCA: SK JE UVEDENA ADRESA FIRMY ,LIDL...“ U AT JE

UVEDENA ADRESA VYROBCU V NEMECKU.

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti

zloZenie _ ne |
Fyzikalno-chemické

analyzy
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Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej
republike

ZISTENE ROZDIELY

YO OVOCNY SIRUP

Farba:

po priprave: ruZzovo-Cervena

Chut:
vyrazne kysla, ovocna

CELKOVE CUKRY: 8,75 %

YO HIMBEERE FRUCHTSIRUP

Farba:

po priprave: svetlo ruZovo-
cervena

Pach:
vyrazne ovocny

Chut:
kyslasta, vyrazne ovocna

CELKOVE CUKRY: 9,28 %

MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENi VNIMATELNY
ROZDIEL VO FARBE, PACHU A CHUTI.

U SK BOLA FARBA PO PRIPRAVE RUZOVO-CERVENA, PACH OVOCNY A CHUT
SLADKA, VYRAZNE KYSLA, OVOCNA, PO POUZITEJ AROME.

U AT BOLA FARBA PO PRIPRAVE SVETLO RUZOVO-CERVENA, PACH VYRAZNE
OVOCNY A CHUT SLADKA, KYSLASTA, VYRAZNE OVOCNA A VYRAZNE PO
POUZITE) AROME.

SENZORICKY HARMONICKEJSi BOL VYROBOK PREDAVANY V AT.

V 0zNACENI U SK JE UVEDENE: OBSAH OVOCIA: MIN. 20 %, KYm U AT:
OBSAH OVOCNEJ $TAVY: NAJMENEJ 20 %.

JE PRAVDEPODOBNE, ZE IDE O NESPRAVNY PREKLAD, PRETOZE OBSAH
REFRAKTOMETRICKEJ SUSINY JE ANALYTICKY ZHODNY (59,9 % A 60,0 %
BRIX), ALE PRE SPOTREBITELA JE TO KLAMLIVA INFORMACIA.

OBA VYROBKY SU BEZ FARBiV, KONZERVACNYCH LATOK A SLADIDIEL.
VYROBKY OBSAHUJU GLUKOZO-FRUKTOZOVY SIRUP A CUKOR (SACHAROZU),
PRICOM OBSAH CUKROV JE U SK ccA 00,5 % NIZSi AJ ANALYTICKY AJ
V POROVNANI S DEKLARACIOU VO VYZIVOVYCH HODNOTACH.

- w
Sthe

Tei 7 Tolle Wasst s |
n gekilhit lagern und innetzh v ¢ &
uchen. Mindestens haftar % =

1 s,
Lmtn: Zucker, Glukose-Fruklose Siup.
B
» 3 re Ul
5 SilerungsmitelCironomsaut,

R om0 amoane,

ukazovatel
oznacenie
senzorické vlastnosti
zloZenie
Fyzikalno-chemické
analyzy

Zistené rozdiely
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3. Vyrobky, u ktorych boli zistené vacsie rozdiely, ktoré znacne ovplyviuju kvalitu.

Do tejto skupiny patria: (16 vyrobkov - 48,5 %)

Nazov vyrobku v SR Nazov vyrobku v Rakuskej republike ZISTENE ROZDIELY
BERGER - MORCACIA SUNKA — PLATKY BERGER PUTEN - SCHINKEN MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATELNY ROZDIEL V TEXTURE VYROBKU:
Textura: Textura: U SK BOLA MENEJ SUDRZNA, ROZPADAVAJUCA SA U AT BOLA
menej sidrzna, rozpadavajuca sa sudrzna, pevna PEVNA A SUDRZNA. AZ 9 z 13 POSUDZOVATELOV PREFEROVALO
.. L. AT VYROBOK.
ZloZenie: ZloZenie: L . . .
0 . . o . NAPRIEK TOMU, ZE U OBOCH VYROBKOV JE UVEDENY ROVNAKY
75 % morcacie prsia 92 % morcacie maso ] o | .
VYROBCA, V OZNACENi VYROBKU JE UVEDENE ROZDIELNE % MASA
—A7179 i
VINOZSTVO MASA: 85,9 % MNOFSTVO MASA: 84 % AZ 17 % v PROSPECH AT, PRETO JE PARADOXOM, ZE ANALYTICKY

ZISTENE MNOZSTVO MASA NEZODPOVEDA DEKLARACII ANI
U JEDNEHO VYROBKU, U SK JE 10,9 % VYSSIE AUAT 08 %
NIZSIE.

TAKTIEZ BOLI ZISTENE ROZDIELY V DEKLARACII VYZIVOVYCH
UKAZOVATELOV OBSAHU TUKU A SOLI NIELEN V OZNACENI, ALE AJ
ANALYTICKY.

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie
senzorické vlastnosti
zloZenie

Fyzikalno-chemické analyzy

Puten- & [ L 2 Puten-
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Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

BERGER - WELNESS SUNKA BRAVCOVA

Vzhlad:

platky s vyraznou mozaikovou kresbou
Textlra:

Sudrzna

ZlozZenie: 89 % bravcové stehno

Obsah celk. bielkovin 17,8 g/100g
MnoZstvo mésa

85,4 g/100g

DUSITANY: 7,3 MG/KG

BERGER WELLNESS — SCHINKEN

Vzhlad:

platky s jemnou mozaikovou kresbou
Textura:

menej sudrind

ZloZenie: bravcové maso
Obsah celk. bielkovin 19,1 g/100g
MnoZstvo mésa

91,9 g/100g

DUSITANY: 6,4 MG/KG

MEDZzI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI{ VNIMATELNY ROZDIEL
VO VZHLADE A V TEXTURE VYROBKU:

U SK MALI PLATKY SUNKY VYRAZNU MOZAIKOVU KRESBU, TEXTURA BOLA SUDRZNA,
U AT MALI PLATKY JEMNU MOZAIKOVU KRESBU, TEXTURA BOLA MENEJ SUDRZNA.
NAPRIEK TOMU AZ 10 z 13 POSUDZOVATELOV PREFEROVALO AT VYROBOK.
NAPRIEK TOMU, ZE U OBOCH VYROBKOV JE UVEDENY ROVNAKY VYROBCA, V
0ZNACENi VYROBKU JE UVEDENE U SK 89 % BRAVCOVEHO STEHNA U AT JE UVEDENE
LEN BRAVCOVE MASO, ALE ANALYTICKY ZISTENE MNOZSTVO MASA U SK — 85,4%
ZODPOVEDA DEKLARACII LEN S PRIHLIADNUTIM NA NEISTOTU MERANIA, ALE U AT
BOLO ZISTENE ANALYTICKY AZ 91,9 % MASA, €0 JE 0 6,5 % VIAC AKO U SK.
ZISTENEJ HODNOTE MNOZSTVA MASA ZODPOVEDA AJ ANALYTICKY ZISTENY OBSAH

BIELKOVIN, KTORY JE USK 01,3 % NiZSi Ako u AT, €O JE AJ V ROZPORE
S DEKLARACIOU VYZIVOVYCH TVRDENI.

ukazovatel

oznacenie

senzorické vlastnosti
zloZenie
Fyzikdlno-chemické analyzy

Zistené rozdiely
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Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

BRIE - FRANCUZSKY PLNOTUCNY SYR S BIELOU
PLESNOU NA POVRCHU

Vzhlad:
nerovnomerne porasteny bielou plesfiou

(boky ciastoCne bez porastu plesne)

Textura:
Cesto redsia

kora: na bokoch necelistva,

Pach a chut:
primerane kyslasta

LE BRIE=FRANZOSISCHER BRIE, 60 % FETT I. TR.

Vzhlad:
rovnomerne porasteny bielou plesiou na
celom povrchu, mramorovany

Textura:
cesto: tuhsia

kora: celistva

Pach a chut:
primerane sland

MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATELNY ROZDIEL VO VZHLADE, TEXTURE, PACHU A CHUTI -
V TABULKE:

SK — SYR BOL NEROVNOMERNE PORASTENY BIELOU PLESNOU (BOKY
CIASTOCNE BEZ PORASTU PLESNE), TEXTURA CESTA REDSIA, KORA: NA BOKOCH
NECELISTVA, PACH A CHUT CHARAKTERISTICKA, PRIMERANE SLANA, JEMNE
HUBOVO-SYROVA, PRIMERANE KYSLASTA;

AT — SYR BOL ROVNOMERNE PORASTENY BIELOU PLESNOU NA CELOM
POVRCHU, TEXTURA CESTA BOLA TUHSIA, KREMOVA S OJEDINELYMI
DUTINKAMI, KORA CELISTVA, PEVNA A PACH A CHUT BOLA CHARAKTERISTICKA,
PRIMERANE SLANA, JEMNE HUBOVO-SYROVA, ALE NEBOLA PRIMERANE
KYSLASTA.

SK BOL V CASE POSUDENIA UZ VYZRETY, AT MIERNE NEDOZRETY.

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti
zloZenie
Fyzikdlno-chemické analyzy




Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

KoTANYI, CIERNE KORENIE CELE

Pach:
menej vyrazny

Chut:
menej vyrazna

Piperin 4,8%

KOTANYI PFEFFER SCHWARZ GANZ

Chut:
vyrazne korenistd, charakteristicka pre
Cierne korenie

Piperin 5,3%

MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATELNY ROZDIEL V PACHU A V CHUTI, U SK BOL PACH AJ CHUT MENE)
VYRAZNA, U AT BOL PACH VYRAZNY A CHUT VYRAZNE KORENISTA,
CHARAKTERISTICKA PRE CIERNE KORENIE.

TIETO SENZORICKE VNEMY BOLI PODLOZENE AJ ANALYTICKYMI
HODNOTAMI PIPERINU, KTORY BOL U SK ZISTENY vV HODNOTE 4,8 %
AU ATS5,3%, TEDA O 0,5 % VIAC AKO U SK. AK VEZMEME DO UVAHY AJ
DATUM MINIMALNEJ TRVANLIVOSTI A TO U SK DO 20.01.2021 AU AT
D0 26.12.2020 A A KED ROZDIELV DMT JE LEN MESIAC, ALE Z POHLADU
SPOTREBY SU TO 3 ROKY, MOZNO PREDPOKLADAT, ZE ZISTENE ROZDIELY
BUDU KLESAT A TO V NEPROSPECH SK VYROBKU.

Cierne korenj

celé

i

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti

zlozenie ______ne |

Fyzikdlno-chemické analyzy
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Nazov vyrobku v SR

Nazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

DR. OETKER RISTORANTE, P1zzA MOZZARELLA

KUSKY PARADAJOK
5 KOLIESOK SYRA M OZZARELLA

ZLOZENIE NA OBALE:

17 % SYR MOZARELLA,

5,0 % SYR EIDAM

PARADAJKY, PARADAJKOVY KONCENTRAT

AROMA

RISTORANTE - DR. OETKER MOZZARELLA

KOLIESKA PARADAJOK
7 KOLIESOK SYRA M OZZARELLA

ZLOZENIE NA OBALE:

21 % PLATKOVEJ MOZZARELLY SYR EIDAM,

21 % PARADAJKOVY PRETLAK 8,3% KOKTAILOVE
PARADAJKY,

CESNAK A KAJANSKE KORENIE

MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENi
VNIMATELNY ROZDIEL NAJMA VO VZHLADE, KDE U SK BOLI KUSKY
PARADAJOK A 5 KOLIESOK SYRA MOZZARELLA A U AT BOLI KOLIESKA
PARADAJOK A 7 KOLIESOK SYRA IMOZZARELLA PO PRIPRAVE BOL U SK
PACH A CHUT VYRAZNE PO BYLINKACH

V 0zNACENi U SK JE UVEDENE ,BOHATO OBLOZENA SYROM
MozzARELLAY, UAT ,BOHATO OBLOZENA PARADAJKAMI,
MOZZARELLOU A BAZALKOU“

V zLOZENI JE U SK UVEDENE 17 % SYR MOZARELLA, 5,0 % SYR EIDAM,
PARADAJKY, PARADAJKOVY KONCENTRAT A AROMA (20 zLOZIEK), U AT 21
% SCHNITTFESTER MOZZARELLA KASE (NAREZANA MIOZZARELLA — PLATKY)
A SYREIDAM, 21 % PASSIERTE TOMATEN (PARADAJKOVY PRETLAK) A 8,3%
COCKTAILTOMATEN (KOKTAILOVE PARADAIKY), Z POCHUTIN JE UVEDENY
CESNAK A KAJANSKE KORENIE, V ZLOZENI JE PRIDANY EMULGATOR (MONO-
A DIGLYCERIDY MASTNYCH KYSELIN), NIE JE PRIDANA AROMA (22 ZLOZIEK)

ukazovatel Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti

zloZenie

Fyzikdlno-chemické analyzy nie
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Néazov vyrobku v SR

Néazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

FANTA POMARANC
FRUKTOZO-GLUKOZOVY SIRUP

V MNOZSTVO POUZITEJ
POMARANCOVEJ STAVY
Z KONCENTRATU 5%

Fruktéza 5,76 g/100 ml
Glukoéza 4,15 g/100 mi
Sachar6za 0,21 g/100 ml

FANTA ORANGE
CUKOR

MNOZSTVO POUZITEJ
POMARANCOVEJ STAVY
Z KONCENTRATU 5,3 %

Frukt6za 1,78 g/100 ml
Glukdza 1,74 g/100 ml
Sacharéza 6,79 g/100 ml

MEDZI OBOMA VYROBKAMI NEBOL PRI SENZORICKOM POSUDENI VNIMATELNY
ROZDIEL.

ROZDIEL MEDZI VYROBKAMI JE V ZLOZENI — U SK JE AKO SLADIDLO POUZITY
FRUKTOZO-GLUKOZOVY SIRUP, UAT BOL POUZITY CUKOR. TIETO
INFORMACIE V ZLOZENI BOLI POTVRDENE AJ ANALYTICKY, KDE BOLO ZISTENE
U SK VYSSIE % FRUKTOZY A GLUKOzZY A UAT VYSSIE % SACHAROZY,
PRICOM CELKOVY OBSAH CUKROV BOL ROVNAKY.

ROZDIELNE ZLOZENIE CUKROV SA PREJAVILO AJ NA ENERGETICKEJ HODNOTE
NAPOJA, SIiCE LEN 1 % ADI, ALE Z HCADISKA DLHODOBEHO KONZUMOVANIA
TAKYCHTO NAPOJOV, JE VHODNEJSIE KONZUMOVAT NAPOJE S OBSAHOM
»KLASICKEHO“, TEDA REPNEHO CUKRU-SACHAROZY, AKO FRUKTOZO-
GLUKOZOVEHO SIRUPU.

V UVEDENOM ZLOZENI BOL ROZDIEL AJ V MNOZSTVE POUZITEJ
POMARANCOVEJ STAVY Z KONCENTRATU — SK: 5 %, AT: 5,3 %.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti
zloZenie
Fyzikalno-chemické analyzy
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Néazov vyrobku v SR

N&zov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

15 FISHFINGERS - RYBICH PRSTOV 420
G FILE Z TRESKY PESTREJ, PRAKTICKY
BEZ KOSTI, OBALOVANE,
PREDSMAZENE, HLBOKOZMRAZENE

VELKOSTNE NEVYROVNANE NAJIMA
V DLZKE RYBICH PRSTOV
AV HMOTNOSTI

OBATOVACIA ZMES HRUBOZRNNA,
TEXTURA PO PRIPRAVE MENEJ
SUDRZNA, FARBA FILIET PRED
PRIPRAVOU AJ PO PRIPRAVE

S NAZLTLYM ODTIENOM, PACH PRED
PRIPRAVOU AJ PO PRIPRAVE PO
RYBACH, CHUT PO PRIPRAVE VYRAZNE
PO OBALOVACEJ ZMESI, MENEJ
HARMONICKA

OZNACENIE - 58 % MASA
ZISTENA HODNOTA-53,3 %

IGLO 15 FISCHSTABCHEN

VELCKOSTNE VYROVNANE

OBAL’OVACIA ZMES JEMNOZRNNA,
TEXTURA PO PRIPRAVE SUDRZNA,
CHRUMKAVA, FARBA FILIET PRED
PRIPRAVOU BIELO-SEDO-RUZOVA PO
PRIPRAVE BIELO-SEDA, PACH PRED
PRIPRAVOU AJ PO PRIPRAVE VYRAZNE
PO RYBACH, CHUT PO PRIPRAVE PO
RYBACH A PO OBALCOVACEJ ZMESI,
HARMONICKA

OZNACENIE - 65 % MASA
ZISTENA HODNOTA —59,6 %

MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATEENY ROZDIEL VO VSETKYCH PARAMETROCH (AJ OBRAZOK
KAPITANA IGLO JE INY) — V TABULKE.

SK: VELKOSTNE NEVYROVNANE NAJMA V DLZKE RYBICH PRSTOV
AV HMOTNOSTI — CCA 28 G (MENSIE V @ 0 3 G), OBACOVACIA ZMES
BOLA HRUBOZRNNA, TEXTURA PO PRIPRAVE MENEJ SUDRZNA, FARBA
FILIET PRED PRIPRAVOU AJ PO PRIPRAVE S NAZLTLYM ODTIENOM, PACH
PRED PRIPRAVOU AJ PO PRIPRAVE PO RYBACH, CHUT PO PRIPRAVE
VYRAZNE PO OBALOVACEJ ZMESI, MENEJ HARMONICKA

AT: VECKOSTNE VYROVNANE, PRIEMERNA HMOTNOST — CCA 31 G,
OBAL’OVACIA ZMES JEMNOZRNNA, TEXTURA PO PRIPRAVE SUDRZNA,
CHRUMKAVA, FARBA FILIET PRED PRIPRAVOU BIELO-SEDO-RUZOVA PO
PRIPRAVE BIELO-SEDA, PACH PRED PRIPRAVOU AJ PO PRIPRAVE
VYRAZNE PO RYBACH, CHUT PO PRIPRAVE PO RYBACH A PO OBALOVACEJ
ZMESI, HARMONICKA

V OZNACENI ZLOZENIA BOLO U SK DEKLAROVANE 58 % MASA —
ZISTENA HODNOTA 53,3 % U AT DEKLAROVANE 65 % MASA — ZISTENA
HODNOTA 59,6 %

MNOZSTVO MASA JE TEDA USK NIZSIE AJ DEKLARACIOU Al
ANALYTICKY U AT JE VYSSIE Al DEKLARACIOU AJ ANALYTICKY,
ROZDIEL V NEPROSPECH SK 7 % DEKLARACIOU A 6 % ANALYTICKY.

ukazovatel’ Zisteneé rozdiely
oznacenie
senzorické vlastnosti
zloZenie

Fyzikalno-chemickeé analyzy
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Néazov vyrobku v SR

N&zov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

KLZUKVA VECKOPLODA SUSENA,
SLADENA (BRUSNICA
AMERICKA)

CHUT: SLADKOKYSLA

OBSAH CUKROV: 63,81 %

CRANBERRIES/MIRTILLI ROSSI

CHUT: SLADKOKYSLA, VYRAZNEJSIE
SLADKA

OBSAH CUKROV: 68,32 %

MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATELNY ROZDIEL V CHUTI, U SK BOLA SLADKOKYSLA, U AT TAKTIEZ
SLADKOKYSLA, ALE S VYRAZNEJSOU SLADKOU CHUTOU, CO BOLO
POTVRDENE AJ ANALYTICKY, KEDZE U SK BOL OBSAH CELKOVYCH
CUKROV 63,81 % A U AT 68,32 %, CO JE SICE 0 4,5 % VIAC AKO U SK, ALE
STALE MENEJ, AKO JE PRIEMERNA DEKLARACIA VO VYZIVOVYCH

HODNOTACH — 70,5 %.

Cranberries

dried & 5

I

=

Cranberries/ Mirtilli vogsi =

T yebcknet & gesasMesiceat e aucchers

ukazovatel’ Zistené rozdiely

oznadenie nie
senzorické vlastnosti

zlozenie ____nie |

Fyzikalno-chemickeé analyzy
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Néazov vyrobku v SR

N&zov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

8 DRUHOV COKOLADOVYCH SPECIALIT
MERCI

VYRAZNEJSIA CHUT AROMATICKYCH
LATOK

KAKAOVY KREM S LIESKOVYMI
ORIESKAMI - TEXTURA NAPLNE
MAKKA AZ POLOTUHA

MERCI 8 ERLESENE SCHOKOLADEN
SPECIALITATEN

VYRAZNEJSIA CHUT POUZITYCH SUROVIN
KAKAOVY KREM S LIESKOVYMI ORIESKAMI
- TEXTURA NAPLNE

MAKKA

MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATELNY ROZDIEL U 4 DRUHOV TYCINIEK NAJMA V PACHU A
CHUTI, PRICOM U SK BOLO VYRAZNEJSIE CITIT AROMATICKE
LATKY A UAT POUZITE SUROVINY. U KAKAOVEHO KREMU
S LIESKOVYMI ORIESKAMI BOL ROZDIEL V TEXTURE NAPLNE,
KTORA PRECHADZALA AZ DO POLOTUHE). 7 z11
POSUDZOVATELOV PREFEROVALO AT VYROBOK.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznadenie nie
senzorické vlastnosti a0
zloZenie nie
Fyzikéalno-chemické analyzy nie
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Néazov vyrobku v SR Néazov vyrobku v Rakuskej republike | ZISTENE ROZDIELY

NESQUIK NESQUIK MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI VNIMATEINY
ROZDIEL V OBALE A FARBE GULOCOK.

OBAL ZATAVENA UPRAVENA OBAL ZATAVENE PLASTOVE VRECKO U SK TVORILA OBAL ZATAVENA UPRAVENA FOLIA V TVARE VRECKA S FAREBNOU

FOLIA V TVARE VRECKA
S FAREBNOU POTLACOU

OPIS ZLOZENIA NA OBALE:
CEREALNE MUKY 67,3 %
3,7 % KAKAOVEHO PRASKU

KAKAOVE MASLO A SUSENE
PLNOTUCNE MLIEKO

HMOTNOSTNY PODIEL SVETLYCH
GULOCOK: 38,1 %
HMOTNOSTNY PODIEL TMAVYCH
GULOCOK: 61,9 %

VYROBA: POLSKO

VLOZENE V KARTONOVEJ SKLADACKE
S FAREBNOU POTLACOU

OPIS ZLOZENIA NA OBALE:

CEREALNE MUKY 43,1 %

13,4 % COKOLADOVEHO PRASKU,

V KTOROM JE 4,3 % KAKAOVEHO
PRASKU

11,7 % BIELEJ COKOLADY (CUKOR,
KAKAOVE MASLO, SUSENE PLNOTUCNE
MLIEKO...)

HMOTNOSTNY PODIEL SVETLYCH
GULOCOK: 30,2 %
HMOTNOSTNY PODIEL TMAVYCH
GULOCOK: 69,8 %

VYROBA: NEMECKO

POTLACOU, SVETLE GULOCKY BOLI KREMOVEJ FARBY; UAT TVORILO OBAL
ZATAVENE PLASTOVE VRECKO VLOZENE V KARTONOVEJ SKLADACKE S FAREBNOU
POTLACOU, KTORY JE PRI NASLEDNEJ MANIPULACII S POTRAVINOU A JEJ PRIPADNOM
DALSOM USKLADNENI PODSTATNE PRAKTICKEJSI, GUZOCKY BOLI SVETLOKREMOVEJ
FARBY.

V OZNACEN{ NA VYROBKU JE U SK ZVYRAZNENY PRVOK ZELEZO, U AT ZELEZO
A VAPNIK. V ZLOZENI VYROBKU JE U SK UVEDENE: CEREALNE MUKY 67,3 %, KYM
U AT LEN 43,1 %, CO JE ZVYRAZNENE AJ NA PREDNEJ STRANE OBALU, DALEJJEU AT
UVEDENE, ZE OBSAHUJE 13,4 % COKOLADOVEHO PRASKU, V KTOROM JE 4,3 %
KAKAOVEHO PRASKU, KYM U SK JE UVEDENE LEN SAMOSTATNE 3,7 % KAKAOVEHO
PRASKU, OKREM TOHO AT UVADZA TAKTIEZ 11,7 % BIELEJ COKOLADY A JEJ
ZLOZENIE, KTORA U SK NIE JE SAMOSTATNE UVEDENA — JE UVEDENE LEN KAKAOVE
MASLO A SUSENE PLNOTUCNE MLIEKO, KTORE BY MOHLI BYT SUCASTOU BIELEJ
COKOLADY — TIETO ROZDIELY MOZU MAT VPLYV NA ROZDIEL FARBY SVETLYCH
GULOCOK U OBOCH VYROBKOV; AT TAKTIEZ UVADZA AKO ZLOZKU POVLAKOVU
LATKU — LESTIDLO, AJ S ROZPISOM ZLOZIEK.

VO VYZIVOVYCH HODNOTACH BOLI ZISTENE JEMNE ROZDIELY VO VSETKYCH
ZLOZKACH VRATANE DEKLARACIE VITAMINOV A MINERALNYCH LATOK.
CELKOVYCH CUKROV BOLO U SK AJU AT 0 CCA 3 % MENEJ, AKO JE DEKLAROVANE
NA OBALE. ROZDIEL BOL ZISTENY AJ V MNOZSTVE SVETLYCH A TMAVYCH
GULOCOK, PRICOM U SK BOLO % SVETLYCH GULOCOK O 8 % VYSSIE A TMAVYCH
0 8 % NIZSIE, AKO U AT.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznacenie
senzorické vlastnosti
zlozenie

Fyzikalno-chemické analyzy
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Néazov vyrobku v SR

N&zov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

MIKADO PAPRIKA SLADKA
MLETA

FARBA:
HNEDO-CERVENA
PACH:

PAPRIKOVY

CHUT:

PAPRIKOVA, HORKASTA

KAPSAICIN V SUSINE: 0,014 %
KAPSANTIN V SUSINE: 3,04
G/IKG

MIKADO PAPRIKA DELICATE

FARBA:

CERVENA

PACH:

CISTY, VYRAZNY, PAPRIKOVY
CHUT:

CISTA, PAPRIKOVA, SLADKASTA

KAPSAICIN Vv SUSINE: 0,012 %
KAPSANTIN V SUSINE:
3,23 G/KG

MEDZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI VNIMATELNY
ROZDIEL VO FARBE, PACHU A CHUTIL.

U SK BOLA FARBA HNEDOCERVENA, PACH PAPRIKOVY A CHUT PAPRIKOVA
ALE HORKASTA.

U AT BOLA FARBA CERVENA, PACH VYRAZNY PAPRIKOVY A CHUT CISTA
A SLADKASTA. VSETCI POSUDZOVATELIA (11 z 11) PREFEROVALO AT
VYROBOK.

AT TAKTIEZ UPOZORNUJE SPOTREBITELA NA SKLADOVANIE — CHRANIT PRED
SVETLOM, SK NIE — MLETA CERVENA PAPRIKA NA SVETLE STRACA FARBU...
SK VYROBOK MA DATUM MINIMALNEJ TRVANLIVOSTI 20.04.2019 A AT
20.03.2018, €O JE ROZDIEL CCA 1 ROK, PRETO KED POROVNAME HODNOTY
KAPSANTINU V SUSINE, U SK - 3,04 % AU AT - 3,24 %, CO JE LATKA
ZODPOVEDNA ZA FARBITOST KORENINOVEJ PAPRIKY, ROZDIEL 0,2 % Uz
TERAZ JEDNOZNACNE DEKLARUJE ROZDIEL VO FARBE PAPRIKY A PRITOM SK
VYROBOK BY MAL BYT NA TRHU ESTE O 1 ROK DLHSIE AKO AT.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznadenie nie
senzorické vlastnosti

zlozenie - nie
Fyzikalno-chemickeé analyzy
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Néazov vyrobku v SR

Néazov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

DULANO SLANINA KRAJANA

TEXTURA TUHSIA

FARBA SVALOVINY MASOVO-
BORDOVA

FARBA TUKOVEHO TKANIVA
SVETLORUZOVA

DULANO DELIKATESS BACON

TEXTURA PRIMERANE MAKKA

A VLACNA

FARBA SVALOVINY MASOVO-
CERVENA

FARBA TUKOVEHO TKANIVA BIELA

MEDzI OBOMA VYROBKAMI BOL

PRI SENZORICKOM

POSUDENI

VNIMATELNY ROZDIEL V TEXTURE, KTORA BOLA U SK TUHSIA A FARBA

SVALOVINY BOLA MASOVO-BORDOVA

A TUKOVEHO TKANIVA SVETLORUZOVA, KYM U AT BOLA TEXTURA
PRIMERANE MAKKA A VLACNA, FARBA SVALOVINY BOLA MASOVO-

CERVENA A TUKOVEHO TKANIVA BIELA.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznaclenie nie
senzorické vlastnosti [ &no
zloZenie nie
Fyzikalno-chemické analyzy nie
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Néazov vyrobku v SR Néazov vyrobku v Rakuskej republike | ZISTENE ROZDIELY
SLAVKY JEDLE V PARADAJKOVEJ] MIESMUSCHELN IN U SK BOLA TEXTURA PRIMERANE MAKKA A SUDRZNA U AT MAKKA
OMACKE TOMATENSAUCE A ROZPADAVAJUCA SA. V 0ZNACENI VYROBKU JE UVEDENA ROZDIELNA

DOBA SPOTREBY PO OTVORENI DO 3
DNIi

TEXTURA:

SLAVKY: PRIMERANE MAKKA,
SUDRZNA

DOBA SPOTREBY PO OTVORENI DO
2 DNIi

TEXTURA:
SLAVKY: MAKKA,
ROZPADAVAJUCA SA

DOBA SPOTREBY PO OTVORENI —U SK DO 3 DNi, U AT DO 2 DNI.
INFORMACIA O HMOTNOSTI VYROBKU JE ROVNAKA — 115 G E — ALE
LABORATORNE BOLO ZISTENE, ZE U SK BOLA 123,8 G, TEDA O 8,8 G VYSSIA
AUAT 04,4 G VYSSIA, AKO JE DEKLAROVANA NA OBALE.

V ZLOZENI JE UVEDENE:. SLAVKA JEDLA 78 % U SK A AT. LABORATORNE
BOLO ZISTENE, ZE PODIEL SLAVKY JEDLEJ V HOTOVOM VYROBKU JE 53,8 G
USKADbL45KUAT.

V SK 0ZNACENI JE ALE TAKTIEZ UVEDENE ,,MOZNY UBYTOK HMOTNOSTI
TEPELNYM OPRACOVANIM®“, CO U AT CHYBA.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti

zloZenie nie
Fyzikalno-chemické analyzy nie
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Néazov vyrobku v SR Néazov vyrobku v Rakuskej republike ZISTENE ROZDIELY

SUSENE PARADAJKY HALBGETROCKNETE TOMATEN MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATEDLNY ROZDIEL V TEXTURE, FARBE A CHUTI.

TEXTURA:! TEXTURA:

MAKKA AZ POLOTUHA, MENEJ
SUDRZNA

OLEJ: TMAVOZLTA FARBA

CHUT:
SLANA

Sor: 0,89 %
FRUKTOZA: 2,63 %
GLUKOZA: 2,64 %

POLOTUHA, SUDRZNA
OLEJ; ZELENO-ZLTA FARBA

CHUT:
PRIMERANE SLANA

Sor: 0,3 %
FRUKTOZA: 3,87 %
GLUKOZA: 3,22 %

U SK BOLA TEXTURA MAKKA AZ POLOTUHA, MENEJ SUDRZNA, FARBA
OLEJA TMAVOZLTA A CHUT SLANA.

U AT BOLA TEXTURA POLOTUHA, SUDRZNA, FARBA OLEJA ZELENO-ZLTA
A CHUT PRIMERANE SLANA.

SENZORICKY HARMONICKEJSI BOL VYROBOK, PREDAVANY V AT.

V ZLOZENI VYROBKU JE UVEDENE, ZE OBSAHUJE ... SLNECNICOVY OLE]J,
EXTRA PANENSKY OLIVOVY OLEJ 4 %,..., PRICOM SLNECNICOVY OLEJ MA
FARBU ZLTU A OLIVOVY OLEJ FARBU ZELENO-ZLTU; TENTO ROZDIEL BOL
VIDITEENY AJ PRI SENZORICKOM POSUDENI, PRETO JE MOZNE SA
DOMNIEVAT, ZE U AT BOLO POUZITEHO VIAC OLIVOVEHO OLEJA A U SK
VIAC SLNECNICOVEHO OLEJA.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznacenie nie
senzorické vlastnosti

zloZenie

Fyzikalno-chemické analyzy
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Néazov vyrobku v SR

N&zov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

SYR EMENTAL, PLNOTUCNY
STRUHANY

Vzhl'ad:

povrch matny - mierne mac¢naty
Textdra:

pruzna, vlac¢na

PACH A CHUT:
VYRAZNE EMENTALOVA

ZloZenie
protihrudkujuca latka: zemiakovy
Skrob.

EMMENTALER GERIEBEN

Vzhlad:
povrch leskly

Textara:
pruzna, elasticka, vla¢na

PACH A CHUT:
JEMNE EMENTALOVA

Zlozenie
Bez zemiakového Skrobu

MEDzZI OBOMA VYROBKAMI BOL PRI SENZORICKOM POSUDENI
VNIMATELNY ROZDIEL VO VZHIADE, TEXTURE, PACHU A CHUTI.

U SKMAL SYR VO VZHIADE POVRCH MATNY, MIERNE MUCNATY, TEXTURA
PRUZNA A VLACNA, PACH A CHUT VYRAZNE EMENTALOVA.

U AT MAL SYR VO VZHI’ADE POVRCH LESKLY, TEXTURA BOLA NIELEN
PRUZNA A VLACNA ALE AJ ELASTICKA, PACH A CHUT JEMNE EMENTALOVA,
U SK JE UVEDENA V ZLOZENI AJ PROTIHRUDKUJUCA LATKA: ZEMIAKOVY
SKROB, KTORA ROBI POVRCH SYRA PRI SENZORICKOM HODNOTENI MATNY
A MIERNE MUCNATY A MOZE MAT VPLYV AJ NA ELASTICITU SYRA

A CELKOVY HARMONICKY VNEM.

ukazovatel’ Zistené rozdiely
oznacenie

senzorické vlastnosti

zloZenie

Fyzikalno-chemické analyzy nie
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Nézov vyrobku v SR

Nézov vyrobku v Rakuskej republike

ZISTENE ROZDIELY

ZELENINOVA ZMES S MASLOM,
HLBOKOZMRAZENA

% podiel mrkvy 45,5 %

% podiel karfiolu 17,9 %

% podiel hrasku 16,7 %

% podiel kukurice 7,8 %

FRESHONA - BUTTER — GEMUSE

% podiel mrkvy 40,1 %
% podiel karfiolu 13,1 %
% podiel hrasku 29,0 %
% podiel kukurice 6,5 %

V OZNACENI JE U SK UVEDENE V ZLOZENI: 89 % ZELENINA V ROZNYCH
POMEROCH...., U AT TENTO UDAJ NIE JE UVEDENY.

NA VYROBKU PREDAVANOM V SK JE AJ OZNACENIE V CESKOM,
CHORVATSKOM A V SLOVINSKOM JAZYKU, ALE LEN V CESKOM JAZYKU
BOLI UVEDENE PODIELY JEDNOTLIVYCH DRUHOV ZELENINY V %.

PRI POROVNANI JEDNOTLIVYCH DRUHOV ZELENINY V %-TACH BOLI
ZISTENE ROZDIELY NIELEN V POROVNANI SK A AT, ALE AJ V POROVNANI
AT A CZ DEKLARACIOU ALEBO SK A CZ DEKLARACIOU. NAJMENSI
ROZDIEL BOL V OBSAHU PODIELU KUKURICE A NAJVACSI V OBSAHU
HRASKU — AZ 50 %.

HMmotNOosT U SK 300G, U AT 300 G

VYROBCA: U SK JE UVEDENE: VYROBENO PRO: LIDL...., U AT JE UVEDENY
KONKRETNY VYROBCA V NEMECKU.

ukazovatel’ Zistené rozdiel
oznacenie

senzorické vlastnosti
zlozenie nie
Fyzikalno-chemické analyzy nie






